PROGRAMA DE FORMACION: OPERARIO LABORES DE CAMPO EN CULTIVOS

TALLER PRACTICO PARAMETROS COSECHA DE PRODUCTOS AGRICOLAS

Grupo de trabajocolaboratlvo:3(1—“0 Btord ) CiShine NeAamorns 3 Himelda foraeca
yudy Yaue

El aprendiz en colaboracién con su grupo de trabajo debe determinar un producto para realizar el
ejercicio, ya sea fruta u hortaliza, a los cuales mediante la utilizacién de equipos se le
determinaran algunos para metros propios de cosecha y poscosecha.

Fecha Producto Temperatura HR
18/10/23 'ﬁ:ﬁ; 22.9 44/
Caracteristicas Organolepticas del Producto
Olor Color Textura Sabor
S 4 0 diene %g‘::t‘: " Iblendo semichlee
Frute 2 No Tiene [Roio blando |acido
Fruto 3 Lo Yiene |verde cloro] duto el do
g4 bo dieae |amasillo  |cemi-blandd atido
foyto Mo Yiene |Rojo doro Ge do
Caracteristicas fisicas del producto
Peso (g) Longitud (cm) |Diametro (Cm]Temperatura
Fruto1 0. 0355 49 4 22 - 1
kB TR b 5.3 23 .1
Fruto 3 0, 135 6y 5.8 22.9
Ftod 1o, 765 | 6.6 6 £3:3
Fruto 5 o, 270 £.q 1.9 29 .1
Meda lo.247 |65-49 |5.#8 |22.39
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Caracteristicas quimicas del producto.
Firmeza Solidos solubles|Acidez

Fruto 1 1k ) %, F
Fruto 2 .2 & Y. 3.5
Fruto 3 2.5k U 15
Fruto 4 9 .8k 1% 3 5
Fruto 5 Q.2K Y . %.5
Media 2 .28¢% 22 5
Caracteristicas fitosanitarias y mecdnicas

Enfermedades |Inesctos Dafios fisicos
Fruto 1 Vo Tifae Vo dilne Hogu\\am\!t\*b
Fruto 2 Mo tieae Vo 41en2 |vo Aieae
Fruto 3 NO tieae vo Xienf | no tiene
Fruto 4 uo Xieae uo Yieae |vagulogiento
Fruto 5 Vo Yiene wo +Hienl |ye Heee
Conclusiones.
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al porecer  foc \a man Pulaco®

Recomendaciones
Tenet en Cuvenia

el cvidado &l wmomento
de cosechar
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